
Щëчκи cyдaκa в κляpe CREMART 20%

Щечки судака замариноватьв специях
и сливка на 2+ часа.  Обмакнуть в кляр
и жарить во фритюре до готовности
и золотистой корочки.

Paбoчaя тexнoлoгичecκaя κapтa

Oпиcaниe
тexнoлoгичecκoгo
пpoцecca:

Наименование продукта на 1 порцию     на 1 кг

Щечки судака 

Соль

Перец черный молотый 

Паприка копченая

Сливки CREAMART 20% (для маринада)

Зелень укроп

СуСухой чеснок  

Сливки CREMART 20%

Масло растительное для жарки

Выход:

ВЫХОД готового изделия
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