
Koφeйнo-aпeльcинoвый cтyдeнь 

Желатин восстановить в воде в течение 15-20 минут, довести
до температуры 90-95 градусов, добавить кофе, соль,
апельсиновый сироп. Разлить по формам и дать застыть
в холодильнике при температуре +2+6 градуса  

Paбoчaя тexнoлoгичecκaя κapтa

Oпиcaниe
тexнoлoгичecκoгo
пpoцecca:

Наименование продукта на 20 шт            на 1 кг

Эспрессо 

Желатин

Вода

Соль

Апельсиновый сироп

Выход:
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