
Блины CREMART 20%

В емкость поместить яйцо, сахар и соль - перемешать венчиком,
добавить сливки и воду, перемешать до однородной массы.
Добавить муку, соду и сок лайма или лимона (уксус 9%),
перемешать и дать настояться 10 мину. Добавить в тесто
масло и аккуратно перемешать его, не вмешивая масло,
капельки масла должны остаться на поверхности.
ССковороду первый раз смазать маслом и выпекать блины.    

Paбoчaя тexнoлoгичecκaя κapтa

Oпиcaниe
тexнoлoгичecκoгo
пpoцecca:

Наименование продукта на 100 грамм      на 1 кг

Сливки CREMART 20%

Вода

Сахар

соль

Мука

Сода

Сок лимона / лаймаСок лимона / лайма

Яйцо

Масло растительное для жарки

Выход:

150

400

25

5

220

1

22

200

100

1000


